
La Macelleria Pucci
scegliele vetrine
per carneEurocryor

EPTA,
con le soluzionidel suo

marchio Eurocryor, dona
nuovavita alla storica sede

hh^bb dellaMacelleriaPucci(macel-

leriapucci. it). Unnegoziocheèdiventato
un punto di riferimentoper i cittadini

di Terni, datala suaoffertaautenticae

originale, fruttodi un'esperienzadi 60
anni nel mondodella norcineria.

Con Eurocryor, il punto vendita
si trasforma in un luogo dove l'es-

senza della tradizione si uniscealla

tecnologiadel futuroper assicurarela
miglioreconservazioneevisibilitàdelle
referenze.

Lastoria della MacelleriaPucciini-

zia neglianniSessantaquando,conil

boomeconomico,la carnearriva sulle

tavoledegliItaliani.In quest'epoca,UGO

PUCCI cogliel'occasionee intraprendela

professionedi macellaio,aprendoconi
fratelli un primo negozio specializzato

nelcentrodiTerni. A seguitodegliottimi

risultati,cresconoanchegli obiettivi:
i Puccidecidono di rilevare l'attività
di un commerciantedi bestiamenel
quartiereliberty dellacittadina. Nasce

Mortadelle, prosciutticottie tanti altri salumiartigianali trovano
carne Bistrotdellafamiglia Stili di Eurocryor.

un'esposizioneperfettaall'internodel bancofrigorifero per
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cosi l'attuale Macelleria Pucci, il cui

assortimentoviene estesoanche alla
pastafrescae ai salumi.

Oggi, il giovane imprenditore
ANDREAPUCCI, figlio enipote di norcini,

si affidaai banchifrigoriferi perlama-

celleria Eptapercompletare il progetto

del padre. L'idea è quelladi rinnovare

il puntovenditapertrasformarlo in un

bistrot contemporaneo. Una nuova
identità, interpretedi uno stile di vita
più s/ow, perfettamentetradotta dalle

soluzioni Eurocryorcreate su misura
per valorizzare l'unicità dell'offerta
dello store.

Nel dettaglio,mortadellee salumi

artigianali trovanoun'esposizioneper-

fetta all'internodelbancofrigoriferoper

carneBistrotdellafamigliaStili. Il banco
presentauna sezioneventilatastudiata

ad hoc per la pastafresca, preparata

direttamentein loco. Un arredo i cui
vetri extrachiari, l'illuminazione LED

e la sovrastrutturaWindows Opening

ribaltabile versol'alto esaltanola natu-

rale freschezzadei prodotti. Bistrotè

armoniosamenteintegratocon la Torre

di maturazioneCarni,un palcoscenico
per le carni da griglia a km 0.

Unlookaccattivanteper il puntoven-

dita, cheben si coniugacontecnologie
all'avanguardia,comeDynamicSystem
e AdaptiveSystem.Ledue innovazioni

consentono di mantenere inalterate

le caratteristiche organolettiche dei

pregiati tagli. Inoltre, permettonodi

limitareil calo del loro pesomedio al

0,12%in 24 ore (rispettoal 3% medio
con un sistemaventilato).Grazie alla

tenda notturna integrata, è possibile
conservarele referenzeall'internodel
bancofrigo senzadoverleriporrenella

cella frigoriferadurante la notte.

Il raccontodellaMacelleria Pucci,
iniziatooltre60 annifa, oggiprosegue
graziea Eurocryor,conunnegozio di

quartieredallemillesfumature.Non solo
unamacelleriadi fiducia,maancheun
luogo di incontrotra amici. Uno store
progettato per trasmettereun nuovo

modo di vivere la città del XXI secolo,
sottoil segnodello slow living.

eurocrvor
eptarefrigeration

» Link: www.eurocryor.comPucci.
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Inalto:Bistrotè integratoconla TorredimaturazioneCarni.In basso:l'illuminazione
LED esaltala naturalefreschezzadi tutti i prodottipropostidalla Macelleria
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