
Angelo Capizziè il miglior
Giovane Macellaio d'Italia
2023

Vincitore me ritatissimo de Ha finale delC ampio nato
Giova ni Mac eHai unde r35 2022/2023 diFe de reami

Una vittoria che in fin deicontiè di tutti i mg azziparte cip a nti

a que st'avve ntum che ha toccato tante tappe dalNord

al Sud dell'Italia. All'inse gna della crescita professionale

e della c ondivisio ne di esperienze e formazione

di Elena Be ne de iti

A destra:lospaziodi Federcarni
haospitatonellequattro giornate
di fieraun ricco calendario
di eventi,presentazionie show-

cooking, attirando l'attenzione
deitanti operatoriin visita
al padiglioneeconfermando
la centralitàdellafigura del
macellaionelcompartocarni.

A sinistra:ilvincitore della seconda
edizionedel CampionatoGiovani

Macellaidi Federcarni,il buteher
sicilianoAngeloCapizzi (alcentro),

con il presidenteMaurizioArosio,

FrancescaPerfettoeJamesO'Donnel
di Bord Bia eGiorgio Pellegrini,
presidentedell'Associazione
Macellaidi Milanoe Provincia.
«La presenzadi Bord Bia accanto
adun partnercosìprestigioso
in Italia comeFedercarniè
un'occasioneunicapernoiper
farconoscerelequalitàdelnostro

prodotto aiprofessionistidell'arte
della macelleria,raccontandole

caratteristichee i punti di forza
di una carne"buonaper natura"»

hasottolineatoFrancescaPerfetto.
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•w> o scorso8 maggio,nel corso
della prima giornatadi Tutto-

M filini, nellospazioattrezzatoFE-

DERCARNIall'internodelPadiglione
2,si è tenutal'attesissimafinale del
Campionato Giovani Macellai under

35 2022/2023 giunta alla seconda
edizione.La federazione,insieme
al suopresidenteMAURIZIOAROSIO,

agli iscritti e ai tantivolontari che
hannogestitol'ampiospazio,si sono
impegnatinonpocoper garantire
unospettacolod'eccellenza.I gio-

vani butcherhannoanimatola gara
con la lorocreatività,presentando
composizioni di carni fresche e

originali. La cura dei dettagli, la

qualità dei prodotti,la creatività
nell'allestimentodelbancoe il ser-

vizio sonostatil'obiettivo comune
di tutti.

I finalisti del Campionato sono
arrivati di buon'oraallo standda
tuttaItalia e, con coraggioe tanta
passione,hanno datoil via alla fi-

nale. Questii loro nomi: EDOARDO

ZECCHINATO, DANIELE PRESTIA, LUCA

ZAMBETTI, MARCOINNOCENTE,ANGELO

CAPIZZI, MARCO RINALDI, DAMIANO

BOLOGNA, ANDREA GIULIATTI, MAR-

ZIA INNOCENTE, ANDREA GAMBATO,

LUCA GAGLIARDI e ANTONIO PRETE. I

criteri di valutazionesono sta-

ti comesempre10 ovvero: disosso,

sezionamento,manualità deltaglio,or-

dine epulizia, minimo scarto,inventiva

efantasia,presentazione,degustazione,

cotturae creazioneinsaccati.

Il Campionato Giovani Macellai,

chesi è articolato in più selezioni

nel del 2022 e 2023,è stato sup-

portato da numerosi sponsor tra
cui Zanussi,EptaEurocryor,Bord
Bia, StagionelloAcademy,Greci.Il
primo postosul podioè andato il

bravissimosicilianoANGELO GAPIZZI

di PiazzaArmerina(EN),seguitoda
LUCA ZAMBETTI di CasertaeDANIELE

PRESTIAdi Latina. Sempread Ange-
lo Capizzisonoandati il Premio Za-

nussi ProfessionaleilPremioEurocryor.

Vincitori del Premio GreciIndustrie
Alimentari sonostatiDanielePrestia,
MarziaInnocentee Luca Zambetti,
mentreil PremioStagionelloCuomoè
andatoa Manuel Arena.

Finalistiesponsorhannoassicu-

rato unospettacolocheha attirato
tantissimepersone,curiose di co-

noscere il mondodellafederazione

nazionaleFedercarni.«In quest'ul-

timo biennio abbiamo notatouna
progressione esponenziale nella
crescitaprofessionaledei ragazzi
seppurgiovanissimi» ha commenta-

to STEFANOCASELLA, vice presidente
Federcarni.«C'èbisognodi crescere
partendodal basso,dal cosiddetto
ABC, e questi giovani hanno di-

mostrato di saperlofare. Non per
questoci vuoletempoperdiventare

un grandeprofessionista».

«Estataunabellissimaesperien-

za checi haresoimportantialivello
nazionaleeunabellissimaoccasione
per questimacellai di dimostrare
tuttoquello chevalgono» hapoisot-

tolineato ENRICO VANNINI, ammini-
stratore Federcarni.«Il Campionato
è stato decisamenteinteressante,
sicuramentelungo e faticosodato

cheabbiamogirato l'Italia da Nord
aSud,maquestafinale èstatafanta-

stica » ha aggiuntoALBERTO SUCCI di
FedercarniFerrara,sottolineando
la crescita professionalefatta da

ciascunpartecipantenel corso di
quest'avventura.«Estataveramente
una grande soddisfazione:quan-

do cogli l'impegnodi questiragazzi
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Inalto: un momento della finale del CampionatoGiovaniMacellai aTuttofood 2023.In basso:Stagionello,
diversianni, èsponsordel CampionatoGiovani Macellai.

giàda

a partire dall'emozionee dalla

vogliae impegnodi faretante cose
all'internodelbrevetempoa loro
disponibile in corsogara nonsi può
che esseremolto soddisfatti!».

«Questo Campionato è stato
pensatoe condottononcome una
gara ma come un'opportunitàdi

far incontrare tanti ragazzidando

loro l'opportunitàdi condividere

un'esperienzaimportante. I nostri
augurivannoa tutti i72 ragazziche
hannopresoparte aquesta secon-

da edizionedel Campionato.Non è
emergerein una garaquello conta
ma è costruirsi un propriofuturo
nelproprionegozio,nella propria
attività proprio perché hai delle
conoscenzeche puoi migliorare
attraversol'esperienzadegli altri»

haconclusoil presidenteMaurizio
Arosio.

» Link: federcarni.it
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Epta credeneltalentodeigiovani macellai

Epta,con il suobrandEurocryor,crededa sempreneltalentodeigiovanimacellaie pressola sua sedediSolesino(PD),loscorso

aprile,aveva ospitatola semifinaledel Campionato italianoGiovani Macellai di Federcarni.«Oltre ad essereuna manifestazioneche
riunisce i principali attoridelsegmentomacelleria,il Campionato Italiano GiovaniMacellai rappresentaun importantemomentodi
crescitaper i concorrenti» aveva commentatoinquell'occasioneGIANPIEROCARUSO,CommercialDirectordì EptaItalia.«Esseretra gli

sponsorci consentedi contribuireconcretamentealla loro formazione,mettendoadisposizionetecnologieall'avanguardia,che

esaltanoalmeglio la qualitàdeitaglidi carne».
Nel corso della penultimatappadeW'ItalianYoungButchersChampionship{\YBQ, oltreal contestveroeproprio,è andatainscena

un'agendariccadi eventi:dauntourdello stabilimentoEurocryor adalcuni interventidapartedelteamEptaedi ospitiesterniesperti

nelsettore,come ELENABENEDETTIdi Eurocarni,FRANCESCASANTIN, ideatrice e tutordiAlta FormazioneinMacelleria ePassionePreparati

Planet,e MARIKAEMANUELI, ProductManagerEurocryorProducts.Un'occasionediconfrontosulleultimetendenzedelcomparto,durante
la qualeEptahaavuto l'opportunitàdi illustrarele sue"soluzioni",tra cui spiccanola linea di banchirefrigeratiStili e le tecnologie
EurocryorDynamicSystemeAdaptiveSystem (infoto, in bassoasinistra,Bruno Scuto,Lara Serafine NataleNicoletti di Epta).

EPTA - Global player indipendentee leaderspecializzatonella refrigerazionecommerciale,operaa livello mondialegrazieai suoi
marchi Costan(1946),BonnetNévé(1930), Eurocryor (1991),Misa (1969),larp(1983), eKysorWarren(1882).Eptasiposiziona,
sulmercatodomesticoeinternazionalecomepartnerin gradodiprodurreecommercializzaresistemicompletiper larefrigerazione,

grazieall'integrazionedi specifichelineedi prodottoquali: banchifrigoriferitradizionali,verticali e semi- verticali positivi, verticali e
orizzontali negativi,banchiagruppoincorporato(Plug-in) peril settoreRetaile Food& Beverage,centralidi mediaegrandepotenzae
celle frigorifere. Consedea Milano,operaconoltre6.000dipendenti,vanta diversisitiproduttivisiain Italiacheall'estero,unacapillare

presenzatecnicaecommercialein tutto il mondo,garantitadapiùdi 40presiditecnico- commerciali.
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