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Notizie suprodottieservìzi
offerti dal mercato

a curadella Redazione

Soluzioni
per la produzione
di proteine coltivate

SolarisBiotechnology è un'azien-

da italiana fondatanel 2002 e
specializzatanella realizzazione
di fermentatori,bioreattori esi-

stemi di filtrazioneper l'utilizzo a
livello siadi ricercaesviluppo sia
produttivo. Le suesoluzionisono
utilizzateall'interno di università,
scuolee centri diricerca, oltreche
in diversetipologiedi aziende,tra
cui quelle alimentari,nutraceuti-
che e agricole, e consentonodi
crearevarie categoriedi prodotti.
" Una di queste- fanno sapere

dall'azienda- sono le proteine
coltivate, cheoffrono una so-

luzione ecologica,nel rispetto
degli animali, e salvaguardando
il fragileecosistemadella terra,
riducendo l'inquinamentoe pro-
ducendo alimenti privi di antibio-

tici e microplastiche".

Dal 2021, Solaris Biotechnology

è entrataa far partedelgruppo
Donaldson Company.

"Il settoredellebiotecnologie-
sottolineano dall'azienda- è in

costantecrescitae i nostribio-

reattori offrono una soluzione
avanzataed economicamente
accessibileper soddisfare le
esigenzeemergentidi questo
mercatoin espansione".

www.solarisbiotech.com/it

Vetrine refrigerate,
Eurocryor firma
la lineaStili

Epta,azienda specializzatanellare-

frigerazione commerciale,propone,

a marchioEurocryor,unagammadi
vetrinerefrigerate-denominata Stili

- per arredaremacellerie,gastrono-

mie, pescheriee pasticcerie.

Tutte le soluzioni dellalinea sono
caratterizzateda vetri extrachiarie
un'illuminazionea Led multicolore,

daimpostarein virtù deglialimentiin
mostra:bianca,performaggifreschi,

gialla,per quellistagionatie il pane,
rosa,peri salumiele carnibianche,e

il "natura rosso",perlacarnerossa.

Valoriaggiuntiarrivanoanchedalle

tecnologiechecontraddistinguono

la gamma:

• l'AdaptiveSystemregola i pa-

rametri del bancoin funzione

delle condizioni ambientali
esterne, al fine di mantene-

re stabili le temperaturee
ottimizzare l'equilibrio tra la

gestionedella refrigerazione

e l'umidità all'internodelle
vetrine;

• il DynamicSystemconsentedi

preservarelacarneperdiversi
giorniall'interno dellavetrina,

senza alterarnele caratteristi-

che, la freschezzae l'impatto

estetico.

Levetrine refrigerateEurocryor,i-
noltre, sono dotatedi unpannello
di controllo touch screen, frutto
della collaborazionecon l'Uni-
versità di Scienze Gastronomiche
di Pollenzo, chepermettedi se-

lezionare, conun click, la "food

category"desiderata per settare
le funzioni di esercizio.
www.eptarefrigeration.com/it
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